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Certificat de Spécialisation Sommelier
Caviste

C.S (ex Mention complémentaire) Sommelier Caviste Europe

CPF

Objectifs de formation

Le certificat de spécialisation (CS) Sommelier Caviste a pour objectifs principaux de former des
professionnels capables de conseiller, sélectionner et servir des boissons (principalement des vins)
dans un contexte professionnel. Ce certificat est souvent destiné a compléter une formation initiale
dans les métiers de la restauration, de I'hotellerie ou du commerce. Les objectifs clés du CS
sommellerie sont la maitrise des connaissances cenologiques, le développement des compétences
en dégustation, I'acquisition des techniques de conseils et de vente, la maitriser des accords mets-
vins et la capacité a assurer un service professionnel en restauration ou en cave.

Le CS Sommelier Caviste est une formation exigeante qui demande rigueur, curiosité et passion pour
I'univers des boissons et de la gastronomie. Il s'adresse principalement a ceux qui veulent se
spécialiser ou se perfectionner dans ce domaine pour évoluer dans des environnements de qualité.

B Programme
ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL

o000 000OCGOGEOGOS

CEnologie

Analyse sensorielle

Connaissances des Vignobles
Commercialisation des Vins & Boissons
Anglais Professionnel
Connaissances Boissons
Techniques de Bar & Barista
Approvisionnement & Stockage
Gestion appliquée & Communication
Techniques de services des Vins
Création Carte des Vins

Conférences de professionnels

CONSOLIDATION ET ACCOMPAGNEMENT

o000

Accompagnement individuel
Stage Vendanges
Stage Professionnel a I'Etranger

Initiation a I'ltalien - stage Mobilité Européenne

H Les plus

e Stage de mobilité européenne de 2 semaines (pendant la formation) et de 4 a 6 mois en Europe

(apres la formation) dans le cadre du programme ERASMUS+

e Stage vendanges

e Participation a des concours nationaux et internationaux

® Prise en charge financiere des équipements professionnels

® Masterclass et conférences animées par des professionnels des vignobles francais

en 2023-2024
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Infos pratiques

@ Durée

1 Année(s) dont 420 Heure(s) en
centre

) Rythme en entreprise

3 semaines/mois

& Tarif(s)

Alternance : co(t de la formation

pris en charge par I'OPCO de
I'entreprise

Contacts
NOUVEL Morgane (Bruz)

morgane.nouvel@fac-metiers.fr
02.99.05.45.20

POULAIN Christeéle (Bruz)

christele.poulain@fac-metiers.fr
02.99.05.46.42




Les conditions d'admission SREEEEEEEEEE EEREEEEEEEE -
: Sessions
Prérequis !
Etre titulaire d'un baccalauréat technologique, professionnel ou général . Bruz
L . ® De septembre a juillet sur 1 an
Modalités de recrutement !
1

Dossier de candidature, entretien de motivation et signature d'un contrat d'alternance avec une e L L
entreprise.

-DJ Niveau d'entrée : BAC (Niv. 4) c-' Niveau de sortie : BAC (Niv. 4) Nos réseaux, certifications
et référence

Le parcours de formation

Type de parcours sparcoursup

Présentiel

Modalités d'évaluation N t .
Evaluation et contréle en cours de formation (CCF) en centre et en entreprise. Examen en fin de 0s partenaires
formation de I'Education nationale. Le candidat bénéficie d'un suivi et d'un accompagnement en

entreprise.

- Erasmus+

Modalités pédagogiques
Pédagogie de I'alternance. Apports théoriques et méthodologiques, nombreux exercices d'application
s'appuyant sur des situations réelles, pédagogie active et participative.

Modalités d'entrée

Inscription en ligne sur PARCOURSUP
Les inscriptions a la Faculté des Métiers sont ouvertes de début janvier a décembre.

Perspectives métiers
Caviste, Sommelier ou sommeliéere.

En savoir plus
Certification professionnelle - diplome

Intitulé : CS - Sommellerie - MINISTERE DE
L'EDUCATION NATIONALE ET DE LA
JEUNESSE

Code RNCP : 37382 - JO du 27-02-2023

Date et mise a jour des informations : 18/06/2025

Extrait de la description de la formation. Consultez I'intégralité des informations relatives a cette formation sur notre site internet www.fac-metiers.fr

Faculté des Métiers - Bruz - N° SIRET 13002280900029 - N° d'activité 53351000435

Campus de Ker Lann,6 rue des fréres Montgolfier, - 35172 Bruz FACULTEEMETIERS

Tél.: 0299054545 - formation@fac-metiers.fr -


https://fra01.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fdossier.parcoursup.fr%2FCandidats%2Fpublic%2Ffiches%2FafficherFicheFormation%3Fg_ta_cod%3D42239%26typeBac%3D0&data=05%7C02%7COceane.BALCOU%40ille-et-vilaine.cci.fr%7C6e26958467b64dc86cdb08dc3a0b1def%7C53c915d06a38448a8f1ce904d918132b%7C0%7C0%7C638449066611969845%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=BenBuj1quESgQGDmck64dP15g75MS3VZ%2BxAz%2BfN9%2BMU%3D&reserved=0

